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Benvinguls/des a

la capital del dolc

A Agramunt donem pas a la tardor de la millor manera, endolcint la Vila amb la
Fira del Torré i la Xocolata a la Pedra. Enguany, els proxims 12 i 13 d’octubre,
en celebrem la XXXV edicié.

Una Fira que és una de les millors mostres de la nostra dolca esséencia, que
combina tradicié i innovacié amb els nostres productes gastronomics, i que,
any rere any, es consolida com un referent en el mén del dolg. Per aixo en
aquesta edicio, com a novetat, dediquem unes jornades als futurs professionals
del mén del dolg amb 1’estrena, el dia 11 d’octubre, de 1'Académia del Torré.

Aquest any volem donar-vos la benvinguda a la recentment estrenada Plaga del Torroé
d’Agramunt com a nova porta d’entrada a la nostra Vila, que acull un ric patrimoni
cultural i arquitectonic. Deixeu-vos impregnar de 1’esséncia del nostre centre
historic fins a 1’Espai Guinovart, que torna a acollir 1’Aula de la Xocolata i el
Vi, juntament amb un espai dedicat a les families a la mateixa placa del Mercat.

Tampoc us perdeu 1’espai Foodgonetes, que combina misica i gastronomia; la
tradicional cuita en directe del Torrdé d’Agramunt; una gran mostra de productes de
proximitat; 1’alta gastronomia de 1’Aula del Gust; els productes de qualitat i
proximitat de 1’Aula del Tast i, per als més petits, el renovat Espai Cuinetes amb
productes de la nostra horta... Ben segur, estem a les portes d’una nova edicio
que ens despertara tots els sentits per poder gaudir de tot allo que ens ofereix
la Fira, on 1l’esport també té un paper destacat amb la tradicional competicié BTT
Transiscar i la Cursa del Torré.

En nom del Comite Assessor de la Fira i de 1’Ajuntament d’Agramunt us donem la
benvinguda a aquesta dolga experiéncia!

Silvia Fernandez i Tarragona

Alcaldessa d’Agramunt
Presidenta de la Fira del Torré i de la Xocolata a la Pedra d’Agramunt



els espais
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Recinte firal: 7

1/ PAVELLO DOLC

Amb els torronaires amb IGP Torré d’Agramunt.

2/ AULA DEL GUST

Demostracions de pastisseria amb destacats
pastissers i tastos guiats de productes dolcos.

3/ PAVELLO AGROALIMENTARI

Productors agroalimentaris del territori amb

1'objectiu de potenciar els productes de qualitat.

4/ AULA DEL TAST

Demostracions i tastos dels productes exposats.

5/ CARPA DE LA CUITA
Demostracions en directe de la Cuita
del torrd d’Agramunt.

6/ ESPAI CUINETES:

Tallers gastronomics pedagogics
Espai de difusi6 de productes de 1’horta del
territori i d’elaboracié de productes dolgos i
salats, destinats als infants, a carrec de Txica
dxef i la Cistella de Montgai.

7/ ESPAI CUINETES: Ludoteca

Area de jocs pels més menuts.

La Fira del Torré i la Xocolata a la Pedra
transcorre pels carrers i les places d’Agramunt,
amb el recinte firal com a epicentre i amb els
torronaires com a protagonistes.

Us convidem a visitar la fira més dolga!

Espais fora el recinte firal:

AULA DE LA XOCOLATA I EL VI

Tastos amb xocolates d'Agramunt i vins
de la DO Costers del Segre.
Lloc: Espai Guinovart (Plaga del Mercat, 1)

ESPAI DE JOCS FAMILIARS

Jocs de fusta a carrec de la Companyia
Festa i Fusta.
Lloc: Plaga del Mercat

LES FOODGONETES

Food trucks i misica amb propostes
gastronomiques de qualitat, diferents i
complementaries als restaurants d'Agramunt.
Misica en directe tot el cap de setmana.
Lloc: Plaga Fondandana i Plaga del Mercat

ACTIVITATS ESPORTIVES

En el marc de la fira se celebra la cursa
BTT Transiscar i la Cursa del Torré.
Lloc: Passeig Josep Brufau

PARADES AL CARRER

Llarg recorregut de parades artesanals i
de productes alimentaris.
Lloc: Carrers del centre d’Agramunt



activitats permanents

AULA DEL GUST

Pastissers i xocolaters ofereixen demostracions
en directe del procés d'elaboracié de dolgos i
postres. Reserva d'entrades: Oficina de Turisme
d'Agramunt (973 391 089) i a firadeltorro.com.

A partir del 2 d'octubre. Els dies de la fira es
podran adquirir al Punt d'informaci6. Sessions
dirigides per Belén Parra.

Preu: 4€

Lloc: Recinte Firal - Pavelld Dolg

AULA DEL TAST

Tastos de productes de proximitat i qualitat.
Reserva d'entrades: Oficina de Turisme d'Agramunt
(973 391 089) i a firadeltorro.com. A partir del
2 d'octubre. Els dies de la fira es podran
adquirir al Punt d'informacié. Sessions dirigides
per Jordi Avila.

Preu: 4€

Lloc: Recinte Firal - Pavelldé Agroalimentari

AULA DE LA XOCOLATA I EL VI

Tastos amb xocolates d'Agramunt i vins de la

DO Costers del Segre. Reserva d'entrades:
Oficina de Turisme d'Agramunt (973 391 089) i a
firadeltorro.com. A partir del 2 d'octubre. Els
dies de la fira es podran adquirir al Punt
d'informacio.

Preu: 4€

Lloc: Espai Guinovart (Plaga Mercat, 1)

LA CUITA

Elaboraci6 en directe de 1l'autentic Torré
d’Agramunt. Coneix la seva llarga historia,
els ingredients i el métode d’elaboracié
d’una de les especialitats dolces amb més
tradicié del nostre pais.

Lloc: Recinte Firal - Carpa de la Cuita

LO CATXO

Peculiar i tradicional joc de cartes que
utilitzaven antigament els torronaires per
vendre el Torr6 d’Agramunt a les fires i mercats.
Després de cada cuita es podra participar en
aquest joc a 1’exterior dels pavellons.

Lloc: Recinte Firal - Exterior del Pavellé Dolg

LES FOODGONETES

Food trucks amb propostes gastronomiques de
qualitat i diferents. Amenitzat amb mlsica en
directe.

Lloc: Plaga Fondandana i Plaga del Mercat

ESPAI DE JOCS FAMILIARS

Area de jocs de fusta a carrec de la Companyia
Festa i Fusta.

Horari: Dissabte i diumenge, d’11h a 14h i de 17h
a 20h.

Lloc: Plaga del Mercat

ESPAI CUINETES

Tallers gastronomics pedagogics destinats a
infants de 6 a 12 anys. Reserva d'entrades:
Oficina de Turisme d'Agramunt (973 391 089)

i a firadeltorro.com. A partir del 2 d'octubre.
Els dies de la fira es podran adquirir al Punt
d'informacio.

Preu: 3€

Lloc: Recinte Firal - Carpa Infantil

Ludoteca: Area de jocs pels més menuts.
Preu: 3€ (estada maxima d’1.30h)
Horari: de 10h a 14h i de 16h a 21h
Lloc: Recinte Firal - Carpa Infantil

JORNADES EUROPEES DE PATRIMONI

Lo Pardal - Fundacié Guillem Viladot. Dissabte de
10h a 14h i de 16h a 20h i diumenge de 10h a 14h
Lloc: Lo Pardal. Plaga del Pare Gras, 4 | Gratuit

Espai Guinovart. Dissabte d’11h a 19h i diumenge
d’11h a 14.30h.
Lloc: Espai Guinovart, Placa del Mercat | Preu: 1,5€

Refugi antiaeri de 1’Església de Santa Maria
d’Agramunt, Dissabte de 10h a 14h i de 17h a 19.30h
i diumenge de 10h a 11.30h i de 12.30h a 14h.
Lloc: Església de Santa Maria d’Agramunt | Gratuit

PUNT D’INFORMACIO TURISTICA

Dissabte i diumenge de 10h a 14h i de 17h a 20h
Lloc: Oficina de Turisme. Plaga del Pou



r— LA CUITA

programacio dissabte 12 d’octubre

8.30 Transiscar: inici de la 31a edicié de la cursa
de BTT organitzada pel Club Ciclista Agramunt

Lloc: passeig Josep Brufau

Inscripcions: www.clubciclistagramunt.cat

10.00 Obertura de portes del recinte firal

10.30 Inauguracié de la XXXV Fira del Torré i la
Xocolata a la Pedra, a carrec de 1’Hble. Sr. Oscar
Ordeig i Molist, conseller d'Agricultura,
Ramaderia, Pesca i Alimentacid.

Lloc: Plaga del Torrd d'Agramunt

11.00 - 19.00 Passejades amb carro de cavalls,
a carrec d’Experiéncies Rurals.
Lloc: Aparcament Waikiki | Activitat de pagament

13.30 Presentacidé del 1llibre ‘La xocolata de
Catalunya al mén’ a carrec de 1’autor Marcel-1li
Virgili i 1’editor i director d’Edicions Morera,
Norbert Tomas.

Lloc: Espai Guinovart

18.00 Visita institucional del M. Hble. Sr. Josep
Rull i Andreu, President del Parlament de Catalunya

19.30 Inauguraci6 de 1’exposicié ‘El joc. EL somni.
El fantasma.’ resultant de la residencia Lo Niu
2024 dels artistes Marta Van Tartwijk, Asensio
Martinez i Aina Canyelles.

Lloc: Lo Pardal | Gratuit

Localitzacié: Carpa de la Cuita

12.00 Demostracio de la cuita del Torrdé d’Agramunt
18.00 Demostracié de la cuita del Torré d’Agramunt

A continuacié de cada sessid, joc de Lo Catxo

— ESPAI CUINETES

Preu: 3€ | 6-12 anys
11.00 - 12.00 Lingot de xips de verdures i xocolata

12.30 - 13.30 Lingot de xips de verdures i xocolata
16.15 - 17.15 Coqueta dolgca o salada
17.30 - 18.30 Coqueta dolgca o salada
18.45 - 19.45 Coqueta dolga o salada

— AULA DEL GUST

Localitzaci6: Pavellé Dolg | Preu: 4€

11.00 Gelato Collection by Torrons Vicens, amb
Alfredo Machado. Patrocinada per Torrons Vicens

12.30 Final del Primer Campionat Nacional "Torré
Creatiu Mestre Angel Velasco" organitzat per
Torrons Vicens (lliure accés, aforament limitat)

16.30 E1 torrd i les seves possibilitats a la
cuina, amb Zoe Valero de Torrons Felix i Borja
Lépez

17.45 Torrons ecologics i vins dolgos de la DO
Emporda, amb Angel Lluch de Torrons Angel&Lluch i
Clara Antunez de La Gastronomica

19.00 Lleida, territori i aliments amb DOP - IGP,
un binomi gastronomic extraordinari. Amb Diego
Alias de Ca 1'Amador. Patrocinada per la Federacio
Catalana DOP - IGP

r— AULA DEL TAST

Localitzaci6: Pavellé Agroalimentari | Preu: 4€

11.30 Les postres de Tramantinaire de Moli la
Vansa, amb Arnau Paris i Rais Esteve

12.45 Embotits de muntanya i vins catalans, amb
Maset i Embotits Casolans de Planoles

16.45 E1 formatge i els seus companys, amb
Formatges Monber i Mels Alemany

18.00 Maridem dolg i salat, amb Cal Senzill

19.15 Garrofa, un mén per descobrir, amb
Menjamiques

Localitzacié: Espai Guinovart | Preu: 4€

11.15 Dolgos i torrons de xocolata d’autor amb vins
premiats de la DO Costers del Segre i Torrons Felix

12.30 Xocolates tradicié by Albert Adria amb vins
km@ de la DO Costers del Segre i Torrons Vicens

16.15 Xocolates i vins premiats de la DO Costers
del Segre i Torrons Roig

18.00 Tast a cegues d’El Truc amb vins d'altitud de
la DO Costers del Segre

— AULA DE LA XOCOLATA I EL VI —




programacié diumenge 13 d’octubre

10.00 Obertura de portes del recinte firal — AULA DEL GUST
L. L, Localitzaci6: Pavellé Dolg | Preu: 4€
10.00 Cursa del Torré: inici de la 34a edicid de la
cursa atletica organitzada pel Patronat d’Esports i 10.30 De la Xocolata Jolonch al torré, amb David
el Club Atletisme “Escatxics” Gil de I+Desserts

Lloc: passeig Josep Brufau | Informacié: 973 391 647

Inscripcions: www.agramuntesports.cat 11.45 La millor Pasta de Te d’Espanya 2024, amb

Jordi Farrés i Angel Jubete de Virginias

11-?0 - 19.00 Pa§§ej§des amb carro de cavalls, 13.00 Els usos i la importancia dels fruits secs
a carrec d’Experiencies Rurals. en els torrons, de la tradicié a la innovacié, amb
Lloc: Aparcament Waikiki | Activitat de pagament Saray Ruiz, pastissera i directoradel’Escola de

Pastisseria del Gremi de Barcelona
13.30 Inauguracié de l‘exposicié ‘Abismes’ de Carles . . , .
emE 16.30 Pastisseria a quatre mans, amb Lluis Costa i
’ . . . : . lbert Roca del Colectivo21Brix

Lloc: Petit Espai, de 1’Espai Guinovart | Gratuit A
. , 18.00 Un torrd de campionat, amb Alexis Garcia de
16.30 Contacontes ‘Conrad a les terres de Ponent’ a 100% Hojaldre i Millor Mestre Artesa d'Espanya 2024.
carrec de Ruth i el Senyor Barrut. Patrocinada per Copiral

Lloc: Plaga del Mercat

19.30 Proclamacio XXIII Torronaire d'Honor que AULA DEL TAST
s’atorgara a Ramon Puig Vicens. Localitzacié: Pavellé Agroalimentari | Preu: 4€

Conductora: Belén Parra | Lloc: Aula del Gust 10.45 Net de gluten, ple de sabor, amb EL davantal
net de gluten

— LA CUITA 12.00 Coques i vins, un patrimoni de la cultura
mediterrania, amb Celler Matallonga i Forn Llaras

Localitzacié: Carpa de la Cuita
16.00 La pedra seca feta torrd, amb degustacio
d'esséncies de marge a carrec de 1’Associacid
Leader de Ponent

12.00 Demostracié de la cuita del Torré d’Agramunt

18.00 Demostracié de la cuita del Torré d’Agramunt

17.15 Maridatge de torrons d’autor i vins, amb

A continuacié de cada sessid, joc de Lo Catxo Torrens Folix 4 Caller Memisee

18.30 Maridatge de cerveses i formatges artesans,

— ESPAI CUINETES amb La Vella Caravana i el Sinyé de Miravet
Preu: 3€ | 6-12 anys
11.00 - 12.00 Pastisset de patata dol¢ o salat — AULA DE LA XOCOLATA I EL VI —

12.30 - 13.30 Pastisset de patata dol¢ o salat et o (2 (Bl UGS

11.00 Trufes de colors i vins, amb Grau Marino i

16.15 - 17.15 Una coca de vidre diferent Costers del Si6

17.30 - 18.30 Una coca de vidre diferent
12.15 Cacau i xocolata amb Ivan Pascual de Bean to

19.45 Una coca de vidre diferent bar Lleida i vins de petits productors de la DO
Costers del Segre

18.45

16.00 Pura Xocolata by Mirela i vins de Celler

Matallonga
de 10h a 21h 17.15 Xocolates a la pedra amb vins premiats de la
. DO Costers del Segre i Xocolata Jolonch
(ininterromput)

18.30 Xocolates amb vins monovarietals, amb DO
Costers del Segre i Virginias
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Les foodgonetes

Propostes

gastronomiques

Per a tots els publics

La Bona Pizza Cal Pastor

La Perla Negra Hechapati

We love Asia White Garden

El Grillat Food Truck The Craftsman Food

Creperia La Capibara Remolque Transilvania
Shanticaravan Divina Croqueta & Bocata Foodtruck

Thaifoodcaravan - q

Musica

en vl

DIVENDRES NIT DIUMENGE MIGDIA DISSABTE MIGDIA
21:00 Barrio Adentro 13:00 Marta Duran 12:30 Roigé
22:30 Maambo! 14:30 Guineu

DISSABTE TARDA
DISSABTE MIGDIA DIUMENGE TARDA/NIT Animacié infantil
13:00 Vermouth Flames 18:00 Jofre Fité 18:00 Miratjazz
14:30 Henrio 19:30 Okdw

21:00 Jambolainers DIUMENGE MIGDIA

DISSABTE TARDA/NIT 12:30 Anna Barrufet
18:30 Reina

20:00 Ven’nus

21:30 Dan Peralbo i el Comboi

23:00 B1no

DIUMENGE TARDA
Animacié infantil
18:00 Pentinaelgat!
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PLACA DEL MERCAT



L 661-2024. DISSENY: FOODANDMEDIA.CAT
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