


Benvolguts/es visitants,

Arriba la 21a Fira de l’Oli i la Pedra de Vinaixa. Seguim en 
aquesta tercera edició de la Fira renovada i que continua 

buscant promocionar els productes locals i comarcals al voltant 
de l’OLI i la PEDRA. 

Encetem aquesta edició amb els mateixos objectius, fer conèixer 
Vinaixa arreu per millorar el progrés, a través de l’oli i la pedra, dos 
productes essencials al dia a dia des de fa moltes dècades, en les 
quals els nostres avantpassats han crescut, evolucionat i ens han 
permès arribar fins al dia d’avui. 

Vull destacar l’esforç de tots els membres de la comissió, associa-
cions, empreses i comerços, els voluntaris incansables que no tenen 
un no per resposta i a moltes persones que, d’una manera o altra, 
hi col•laboren i hi posen el seu gra de sorra. Només així, és possible 
tirar endavant una programació com aquesta. Sempre amb el record 
d’aquell març del 2004, quan es va celebrar la primera edició i que 
només es va poder engegar amb la dedicació i esforç de moltes per-
sones que, segurament, no haurien imaginat que ja tindríem entre 
nosaltres la 21a edició.

Com a alcalde de Vinaixa només puc agrair a totes les persones 
que s’impliquen en la fira i reconèixer que aquest és el clar exem-
ple de fer territori. Sempre ens n’omplim la boca, però aquesta és 
una ocasió i una mostra clara que un poble lluita per mantenir-se 
al territori, defensant els productes que centenars d’anys l’han dut 
a sobreviure, la pedra i l’oli. Així doncs, un orgull immens de ser el 
representant de Vinaixa amb esdeveniments com aquest i que pro-
jecten Vinaixa arreu del País. 

Només em queda demanar-vos que no marxeu ni deixeu de visitar 
la fira per tastar, veure i tocar tots aquests productes locals, gaudir 
dels actes i activitats programades, que en feu la màxima difusió i 
que espremeu al màxim d’aquesta 21a FIRA DE L’OLI I LA PEDRA.

Vinaixencs i vinaixenques, amics i amigues visitants, 
MOLT BONA FIRA!

Josep Maria Tarragó i Clivillé Alcalde de Vinaixa



DIVENDRES 29 DE MARÇ 

PUNT D’INFORMACIÓ (AJUNTAMENT)
18.00h Inauguració ruta “Ahir i avui”, una ruta pels carrers de 
Vinaixa del segle XX. Elaborada per Pau Bergadà, Mariona Torrell 
i Meritxell Gabarra. Col•labora: Biblioteca Màrius Torres.
20.30h Caminada “La nit de les llums d’oli”, pel centre històric 
de Vinaixa, ambientada en llegendes medievals, a càrrec dels 
Trobadors de la Vall de Vinaixa. Els participants podran portar 
la seva llàntia d’oli de casa, per poder reviure com era abans 
passejar pels carrers del poble sense llum.

BIBLIOTECA MÀRIUS TORRES
19.00h Presentació del llibre “Una terra d’oli”, a càrrec d’Ignasi 
Revés, coautor del llibre. Col·labora: Pagès Editors. 

PLAÇA DELS ARBRES
22.30h Sopar musical a les foodtrucks amb DJ Hooket.

DISSABTE 30 DE MARÇ 

PUNT D’INFORMACIÓ (AJUNTAMENT)
8.00h Inscripció dels participants de la caminada i recollida d’un 
tiquet que servirà per a l’esmorzar posterior.
8.30h Inici de la “Caminada de les Fonts i la Pedra Seca”. En acabar, 
esmorzar per als participants de la caminada, gentilesa de Queviu-
res Cristina, Forn de pa Gabarra-Jiménez i Cooperativa de Vinaixa. 
Col•labora: Associació de dones “La Ruella” i Associació Esportiva 
Excursionista de Vinaixa. 
11.00h Inauguració de la 21a Fira de l’oli i la pedra a càrrec de l’Hble. 
Sra. Meritxell Serret i Aleu, consellera d’Acció Exterior i Unió Euro-
pea, i altres autoritats.

A continuació, a la Casa de Poblet, inauguració de l’exposició “Tota 
pedra fa paret. La pedra seca a Catalunya”, de l’Associació per la 
Pedra Seca i l’Arquitectura Tradicional.
11.30h Xerrada “Visió global de la pedra”, a càrrec d’Eduard Mo-
ragues Gallofré. A continuació, Presentació de la nova associació 
PACAT, de Mestres Artesans vinculats a la construcció tradicional.



12.30h Ruta guiada pel centre històric, a càrrec de Glòria Alberich 
i Jové.
16.00h Ruta guiada per molins antics i moderns, a càrrec d’Antonio 
Carré Alberich.
Inclou degustació d’or líquid, gentilesa de la Cooperativa del Camp 
de Vinaixa.

AULA GASTRONÒMICA
10.30h Demostració gastronòmica de plats elaborats amb l’oli de 
la Vall de Vinaixa, a càrrec del Nou Bar Sol de Vinaixa.
12.30h Tast de vins del Celler Matallonga, acompanyat amb For-
matges Camps.
16.30h Taller d’olis aromàtics amb oli de Vinaixa, a càrrec de Ca-
ramunt.
18.00h Demostració gastronòmica de plats elaborats amb l’oli de 
la Vall de Vinaixa, a càrrec del Sindicat de Tarrés.

PLAÇA DE LA FONT
Durant el matí Demostració del treball manual de la pedra, a càr-
rec del Mestre Artesà Marcel Mingorria Riart.

PLAÇA DELS ARBRES
14.00h Dinar amb cassola de tros popular, amenitzat per l’actuació 
de Marc Llinares. 

Els tiquets pel dinar es podran adquirir al Centre de Serveis de 
Vinaixa o trucant al 973 175 769 de dilluns a divendres de 11 a 1 i de 
3 a 7 (dia límit: dimecres 27 de març), i el mateix dia del dinar al 
punt d’informació de la Fira (tiquets limitats). Preu: 12 euros.
20.00h Sopar musical a les foodtrucks amb DJ Alf La French.

DIUMENGE 31 DE MARÇ

COOPERATIVA DEL CAMP DE VINAIXA
9.00h Esmorzar popular amb productes locals, amb la col•labora-
ció de la Cooperativa del Camp de Vinaixa.



PUNT D’INFORMACIÓ (AJUNTAMENT)
11.00h Recepció del director general de Comerç, Sr. Jordi Torrades 
Aladrén i altres autoritats. 
11.00h Xerrada “Visió global de la pedra”, a càrrec d’Eduard Mora-
gues Gallofré. A continuació, Ruta guiada de la transformació de 
la pedra, a càrrec de Josep Gabarra Romeu, de Pedres Magami.
12.30h Ruta guiada pel centre històric, a càrrec de Glòria Alberich 
i Jové.

PLAÇA DELS ARBRES
14.00h Dinar amb paella d’arròs popular, amenitzat per l’actuació 
musical de Marc Llinares.

Els tiquets pel dinar es podran adquirir al Centre de Serveis de 
Vinaixa o trucant al 973 175 769 de dilluns a divendres de 11 a 1 i de 
3 a 7 (dia límit: dimecres 27 de març), i el mateix dia del dinar al 
punt d’informació de la Fira (tiquets limitats). Preu: 12 euros.
19.00h Batucada pels carrers del poble, amb la Bandarra Street 
Orchestra.
20.00h Sopar musical a les foodtrucks amb Conrad Cover Music i 
DJ Carlos Cruz.

PLAÇA DE LA FONT
Durant el matí Demostració del treball manual de la pedra, a càr-
rec del Mestre Artesà Ferran Brunet Solanes.

AULA GASTRONÒMICA
11.00h Demostració gastronòmica de plats elaborats amb l’oli de la 
Vall de Vinaixa, a càrrec dels Fogons de la Carme, de Cervià de les 
Garrigues.
12.30h Taller d’olives i vermut, a càrrec de Caramunt. 
16.30h Taller de cuina infantil, a càrrec de Caramunt.
18.00h Tast de cerveses artesanes, a càrrec de Cerveses La Renai-
xença.

Durant dissabte i diumenge, aula destinada a activitats i tallers 
gastronòmics, que estarà dinamitzada pel famós showman Robert 
Gobern i Simó. Actor, comunicador, divulgador, animador i mestre 
de cerimònies, qui fa més de deu anys que dinamitza demostraci-
ons culinàries i presentacions de productes en diverses fires.



FOODTRUCKS
Durant els tres dies podreu gaudir d’una zona habilitada amb 
foodtrucks a la plaça dels Arbres. Comptarem amb les parades de:

Glo Street Food, hamburgueses i frankfurts.
Creperia de la Marta, creps dolces i salades.
Xurreria Alberto, xurros i patates fregides.
La Thomasina, torrades i hamburgueses km0.

Durant l’estona de sopar, aquest espai estarà amenitzat amb mú-
sica de diversos DJs i tindrà servei de barra de l’Associació de 
Famílies de l’Escola Sant Bonifaci.

ESPAI KIDS
Dissabte 30 i diumenge 31 de 10h a 19h  

Zona destinada a l’entreteniment dels més petits, amb inflables i 
jocs de fusta.

EXPOSICIONS
Dissabte 30 i diumenge 31 de 10h a 19h 

Casa de Poblet: Exposició “Tota pedra fa paret. La pedra seca a 
Catalunya”, de Associació per la Pedra Seca i l’Arquitectura Tra-
dicional, que compta amb el suport del Departament de Cultura 
de la Generalitat de Catalunya.
Carretera de Tarragona: Exposició i venda de maquinària agrí-
cola i vehicles de Gaher Metalic i Autoreparació Borges.
Carretera de Lleida: Exposició d’automòbils clàssics (diumenge 
matí).
Plaça de la Font: Exposició i projeccions del treball manual de la 
pedra. Durant el dia, l’espai de tallers de pedra acollirà demos-
tracions en directe a càrrec dels Mestres Artesans Marcel Min-
gorria i Riart i Ferran Brunet Solanes, de Pedra Natural Peviarf.
Església: Plànols del projecte de reforma i restauració de l’es-
glésia, de l’estudi Figuerola-Gavaldà-Romera Arquitectes.

ACTES RELIGIOSOS DE SETMANA SANTA
Divendres 29, 19h: Ofici de Divendres Sant.
Divendres 29, 22h: Processó de Divendres Sant.
Diumenge 31, 11:30h: Missa solemne de Pasqua.



OBRADORS TRADICIONALS
Queviures Cristina 
 973 175 447
Fleca Artesana 
Gabarra-Jiménez 
 973 175 566
Cooperativa del 
Camp de Vinaixa 973 175 309

ON MENJAR?
Nou Bar Sol,
 Vinaixa 873 991 305

MENÚ 
ESPECIAL FIRA (25 €)

Entrants a compartir:
Caragols a la gormanda, pa 
amb tomàquet i embotits de 
Vinaixa, xatonada.

2n plat a escollir:
Bacallà a la llauna o Llonga-
nissa de Vinaixa a la tupina.

Postres
Orelletes.

Copa de vi, aigua i pa.

Restaurant 
El Sindicat de Tarrés,  
 Tarrés 676 667 575
Bar Restaurant 
Ca la Margarida,  
 l’Albi 973 175 719
Restaurant 
Els Fogons de la Carme, 
 Cervià de les Garrigues 
 686 410 468
Restaurant 
Masia les Garrigues, 
 les Borges Blanques 
 973 141 033

ON DORMIR?
Xalet La Cantera Rural Spa
 609 663 002
Suite l’Oreneta
 660 764 099
Casa Rural Cal Santos
 649 172 072
Àrea d’autocaravanes 
Zona d’esbarjo  973 175 722

LLOCS D’INTERÈS
TURÍSTIC PROPERS 

Monestir de Poblet
les Borges Blanques
Montblanc
Muntanyes de Prades

LÍNIA BUS
LLEIDA - TARRAGONA 

Durant els dies de Fira, la pa-
rada del bus de línia habitual 
quedarà ubicada a la zona de 
la bàscula municipal.

COMPARTEIX FOTOS
@ajvinaixa a Facebook, 

Instagram i Twitter.
Etiqueta les fotos amb 

#FiraVinaixa2024

La imatge de portada està ubicada a 
pocs metres del Marge del Bessó.

Marge Marge 
del Bessódel Bessó

Imatge de Imatge de 
PortadaPortada
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